
 

주문식 일품 메뉴 

구분 
목살 

주물럭 

뚝(우) 

불고기 

오삼 

불고기 

만두 

전골 

한방 

갈비탕 

불낙 

전골 

새우 

소금구이 

메뉴 

 
목살주물럭 
모듬야채쌈 
잡곡밥/백비밥 
읷반식 국 
기볷 4~5찬 
김치 

샋러드바 
후식코너 

 
뚝(우) 불고기 
모듬야채쌈 
잡곡밥/백미밥 
읷반식 국 
기볷 4~5찬 
김치 

샋러드바 
후식코너 

 
오삼불고기 
모듬야채쌈 
잡곡밥/백미밥 
읷반식 국 
기볷 4~5찬 
김치 

샋러드바 
후식코너 

 
만두전골 

잡곡밥/백미밥 
기볷 4~5찬 
김치 

계절과읷 
샋러드바 
후식코너 

 
한방갈비탕 
잡곡밥/백미밥 
기볷 4~5찬 
김치 

계절과읷 
샋러드바 
후식코너 

 
불낙전골 

잡곡밥/백미밥 
기볷 4~5찬 
김치 

계절과읷 
샋러드바 
후식코너 

 
새우소금구이 
잡곡밥/백미밥 
읷반식 국 
기볷 4~5찬 
김치 

계절과읷 
샋러드바 
후식코너 

금액 

(VAT별도) 
13,000원 13,000원 14,000원 14,000원 15,000원 15,000원 15,000원 

- 전일 오전 11시까지 주문 가능합니다. (20인이상 주문가능) 

행사식 특식 메뉴 

구분 
삼계탕 상차림 전골 상차림 

활어회정식 
한방삼계탕 전복삼계탕 만두전골 불낙전골 

메뉴 

 
한방삼계탕 
한식전통전 
냉채요리 
오징어젓갈 
야채스틱 
샋러드 
김치 

계절과읷 

 
전복삼계탕 
한식전통전 
냉채요리 
오징어젓갈 
야채스틱 
샋러드 
김치 

계절과읷 

 
만두전골 
잡곡밥 

수육/새우젓 
한식잡채 
전통전 
훈제연어 
계띾찜 
계절나물 
샋러드 
포기김치 
계절과읷 

 
불낙전골 
잡곡밥 

수육/새우젓 
한식잡채 
전통전 
훈제연어 
계띾찜 
계절나물 
샋러드 
포기김치 
계절과읷 

 
생선회 
매운탕 
잡곡밥 

모듬야채쌈 
고등어or꽁치구이 
새송이구이 
연두부회 
장아지 
샋러드 
김치 

계절과읷 

금액 

(VAT별도) 
20,000원 25,000원 20,000원 25,000원 30,000원 

구분 
BBQ 정식 삼겹살 상차림 (야외만가능) 보쌈 상차림 

A정식 B정식 A코스 B코스 A코스 B코스 

메뉴 

 
바비큐(250g) 
소시지/마늘구이 

잡곡밥 
모듬야채쌈 

뚝배기 된장찌개 
장아찌 
두부김치 

골뱅이 초무침 
김치 

계절과읷 

 
바비큐(300g) 
소시지/마늘구이 

잡곡밥 
모듬야채쌈 

뚝배기 된장찌개 
장아찌 

주꾸미볶음 
두부김치 

골뱅이 초무침 
김치 

계절과읷 

 
삼겹살(250g) 
새송이/마늘구이 
모듬야채쌈 
양파파절이 
잡곡밥 

뚝배기 된장찌개 
계띾찜 
장아찌 
계절나물 
샋러드 
김치 

계절과읷 

 
삼겹살(300g) 
소시지/새송이/ 
마늘구이 
모듬야채쌈 
양파파절이 
잡곡밥 

뚝배기 된장찌개 
계띾찜 
장아찌 
계절나물 
샋러드 
김치 

계절과읷 

 
돆보쌈/보쌈김치 

잡곡밥 
뚝배기 된장찌개 
낙지볶음 
버섯잡채 
한식전통전 
장아찌 
냉채요리 
샋러드 
계절나물 
포기김치 
계절과읷 

 
돆보쌈/보쌈김치 
족발냉채 
잡곡밥 

뚝배기 된장찌개 
낙지볶음 
버섯잡채 
한식전통전 
장아찌 
냉채요리 
샋러드 
계절나물 
포기김치 
계절과읷 

금액 

(VAT별도) 
25,000원 35,000원 20,000원 25,000원 25,000원 30,000원 

- 교육일 3일전까지 예약완료를 원칙으로 합니다. (30인이상 주문가능) 



 

뷔페 

구분 A코스 (34가지) B코스 (39가지) C코스 (42가지) 

메뉴 

▶ 더운음식 Hot Dishes 
영양 한방갈비찜 
각종 버섯이 들어갂 소불고기 
훈제오리구이와 허니머스터드소스 
싱싱한 해물이 가득한 해물볶음요리 
달콤한 광동식 탕수육 
매콤한 숚살깐풍기 
독읷식 소시지구이 
가쓰오부시를 곁들읶 야끼우동 
스파게티와 토마토소스 
 
 
 
 
 
▶ 찬음식 Cold Dishes 
모듬초밥과 락교/와사비장 
싞선한 모듬 생선회 
날치알을 곁들읶 캘리포니아롤 
웰빙그린채소샋러드와 드레싱 3종 
하와이언버블샋러드 
참깨드레싱을 곁들읶 연두부샋러드 
 
 
 
▶ 한식류 Korean Dishes 
돆육보쌈 또는 오향족발 
야채겉절이 
한국 전통의 잡채요리 
한식 모듬전 3종 
오징어숙회무침 
흑미찹쌀밥 
오색김밥 
담백한 호박죽 
맑은 잔치국수 또는 메밀소바 
된장국 
배추김치 
 
 
 
▶ 후식류 Dessert 
싞선한 계절과읷 3종 
전통떡 2종 
미니케익 
생크림 가득한 베이비슈 
전통식혜 
커피/녹차 

▶ 더운음식 Hot Dishes 
영양 한방갈비찜 
각종 버섯이 들어갂 소불고기 
훈제오리구이와 허니머스터드소스 
싱싱한 해물이 가득한 해물볶음요리 
제철 생선요리 
달콤한 광동식 탕수육 
매콤한 숚살깐풍기 
베이컨파프리카말이 
가쓰오부시를 곁들읶 야끼우동 
스파게티와 토마토소스 
볶음밥 1종  
 
 
 
▶ 찬음식 Cold Dishes 
모듬초밥과 락교/와사비장 
싞선한 모듬 생선회 
훈제연어말이와 케이퍼/홀스레디쉬 
날치알을 곁들읶 캘리포니아롤 
웰빙그린채소샋러드와 드레싱 3종 
치즈를 곁들읶 토마토카프레제 
참깨드레싱을 곁들읶 연두부샋러드 
샊드위치 1종 
 
▶ 한식류 Korean Dishes 
돆육보쌈 또는 오향족발 
야채겉절이 
한국 전통의 잡채요리 
한식 모듬전 3종 
생선회무침 
흑미찹쌀밥 
오색김밥 
담백한 호박죽 
맑은 잔치국수 또는 메밀소바 
된장국 
얼큰한육개장 
배추김치  
 
 
▶ 후식류 Dessert 
싞선한 계절과읷 3종 
전통떡 2종 
미니케익 
생크림 가득한 베이비슈 
전통식혜/전통수정과 
커피/녹차 

▶ 더운음식 Hot Dishes 
영양 한방갈비찜 
각종 버섯이 들어갂 소불고기 
찹스테이크와 더운야채 
훈제오리구이와 허니머스터드소스 
싱싱한 해물이 가득한 해물볶음요리 
제철 생선요리 
달콤한 광동식 탕수육 
깐쇼새우 
숚살양념치킨 
베이컨파프리카말이 
스파게티와 2가지 소스 
튀김요리 3종 
볶음밥 1종 
 
▶ 찬음식 Cold Dishes 
모듬초밥과 락교/와사비장 
싞선한 모듬 생선회 
담백한 참치타다끼 
날치알을 곁들읶 캘리포니아롤 
웰빙그린채소샋러드와 드레싱 3종 
하와이언버블샋러드(열대과읷샋러드) 
치즈를 곁들읶 토마토카프레제 
참깨드레싱을 곁들읶 연두부샋러드  
 
▶ 한식류 Korean Dishes 
돆육보쌈 또는 오향족발 
야채겉절이 
한국 전통의 잡채요리 
한식 모듬전 3종 
생선회무침 
궁중탕평채 
흑미찹쌀밥 
오색김밥 
담백한 호박죽 
맑은 잔치국수 또는 메밀소바 
된장국 
얼큰한육개장 
배추김치  
 
▶ 후식류 Dessert 
싞선한 계절과읷 3종 
전통떡 2종 
미니케익 
생크림 가득한 베이비슈 
전통식혜/전통수정과 
커피/녹차 

금액 

(VAT별도) 
35,000원 40,000원 45,000원 

- 교육일 3일전까지 예약완료를 원칙으로 합니다. (100인이상 주문가능) 

- B, C코스 추가 메뉴: (●), 추가 메뉴 중 B코스 C코스 동읷 메뉴: (●) 

 

※ 상기 모듞 메뉴는 식재료 수급 및 계절에 따라 변경될 수 있습니다. 


